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WeinbeschriebWeinbeschrieb

Dieses Degupaket beinhaltet:

Marche Bianco "Pecorino" DOC (2 Flaschen) 

Würziger, vielschichtiger Weisswein mit feiner Säure.

Traubensorte: Pecorino

Marche Rosso "L'incontro" IGT (2 Flaschen) 

Ein Rotwein mit schöner Fruchtaromatik und guter Balance zwischen Kraft und Finesse.

Traubensorte: Montepulciano, Sangiovese

Marche Rosso "Dezio" IGT (2 Flaschen)

Zwei Rebsorten perfekt vereint. Die Kraft der Montepulciano-Traube und die Eleganz und Finesse der Sangiovese-Traube.

Traubensorten: Montepulciano, Sangiovese

CHF 125.00 

6 Flaschen à 75cl - inkl. 7.7% MWST

Fattoria DeziFattoria Dezi

Wer uns kennt weiss, dass die Weine der Fattoria Dezi nicht mehr aus unserem Sortiment wegzudenken sind. Das kompromisslose Qualitätsdenken der

beiden Gebrüder Stefano & Davide Dezi und den Respekt zur Natur harmoniert perfekt mit unserem Verständnis von nachhaltigem Weinbau und dem

Anspruch an Produkten, welche aus der Masse herausstechen.

Die Fattoria Dezi kultiviert ursprüngliche, regionstypische Rebsorten und schafft es, ihren Weinen eine faszinierende, eigenständige Note zu verleihen. Die

Kombination von Kraft, Würze und Tiefgründigkeit ist schlicht und einfach sensationell. Eine Handschrift, welche sich vom trinkbereiten Alltagswein, bis zu
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ihrem Spitzenprodukt nahtlos durchzieht.

Es ist daher nicht vermessen zu behaupten, dass die Fattoria Dezi zu den bedeutendsten Weingütern Italien gilt. Im Gambero Rosso erhalten sie regelmässig

die Höchstauszeichnungen und wurden bereits als Weingut des Jahres geehrt.

Unsere Angebote eignen sich perfekt um die Weine der Fattoria Dezi besser kennenzulernen.


