
Ca' del Bosco, Curtefranca Rosso

2015 DOC

Weinbeschrieb

Der Curtefranca Rosso wird aus Trauben hergestellt, die aus sechs verschiedenen Rebbergen stammen und erst nach dem vollsta ̈ndigen Ausbau zu einer

Assemblage vereint werden. Er ist ausgewogen, mittelschwer und intensiv im Geschmack. Das fruchtig-markante Bouquet wird begleitet vom Duft nach

frischen Kra ̈utern. Am Gaumen pra ̈sentiert sich der Curtefranca Rosso durchdringend sowie geschmeidig und entwickelt ein harmonisches Zusammenspiel aus

Tannin, Sa ̈ure und Alkohol.

Ca' del Bosco

Maurizio Zanella, der Besitzer von Ca‘ del Bosco, ist einer der ambitioniertesten und anspruchsvollsten Weinerzeuger von Italien. In der Hügellandschaft von

Franciacorta setzte Zanella 1968 auf dem Landsitz seiner Mutter eine überaus erfolgreiche Geschichte in Gang. In erster Linie ist Ca’ del Bosco für seine

Schaumweine berühmt, die sich mit den Besten aus der Champagne messen. Ihre Feinheit gewinnen sie während einer Flaschenlagerung auf der Hefe, die

mindestens zwei Jahre dauert – und somit länger, als für den Champagner erforderlich. Aber auch seine ausdrucksstarken und qualitativ hochstehenden

Weiss- und Rotweine imponieren Weinliebhabern aus der ganzen Welt, und so ist dieses Weingut eines von wenigen, die in allen drei Kategorien, Schaum-,

Weiss- und Rotwein in der Weltklasse mitspielen. Auch der Gambero Rosso weiss das und führt das Weingut in seiner ewigen Bestenliste auf Platz drei der

Weine und Platz 1 der Schaumweine.

Artikeltyp Rotwein

Land Italien

Region Lombardei

Produzent Ca' del Bosco

Flaschengrösse 75cl

Traubensorte Cabernet Franc, Cabernet Sauvignon, Merlot

Apero & Vorspeisen

Hauptgerichte Geflügel und Kalbfleisch, Pasta, Pizza, Focaccia

Artikelnummer 3051015


